Merkblatt

Duncker’'scher Muskelegel in Wildschweinfleisch

Wildschweinfleisch kann mit Parasiten infiziert sein, die fiir den Menschen bei Verzehr zum Ge-
sundheitsrisiko werden kénnen. Deshalb wird das Fleisch, bevor es in Verkehr gebracht oder
zum Eigenverzehr genutzt wird, grundsatzlich auf das Vorhandensein von Trichinellen amtlich
untersucht. Hierbei wird als Untersuchungsverfahren die sogenannte Verdauungsmethode (d.h.
Nachweis des Parasiten nach Aufschluss des Fleisches in einer Verdauungsflissigkeit) genutzt,
bei der zunachst Sammelproben untersucht werden, die sich aus bis zu 20 Einzelprobsn zu-
sammensetzen dirfen. Bei einem positiven Nachweis wird versucht, den Parasiten in den Ein-
zelproben nachzuweisen.

Im Rahmen der Trichinellenuntersuchung wurde in Deutschiand vereinzelt der so genannte
Duncker'sche Muskelegel (die Zwischenform eines Saugwurms, der im Darm von wildlebenden
Fleischfressern parasitiert) nachgewiesen, so auch im Mai 2009 im Kreis Segeberg. In dem
positiven Sammelansatz aus 20 Wildschweinproben befand sich neben 19 Proben von Wild-
schweinen aus dem Kreis Segeberg selbst auch die Fleischprobe eines Wildschweines aus
dem Kreis Herzogtum Lauenburg. Da die Zuordnung zu einer Einzelprobe in diesem Fall nicht
gelang, wurden alle in der Sammelprobe enthaltenen 20 Wildschweine als genussuntauglich
beurteilt und mussten unschidlich beseitigt werden.

Bei Verzehr von infiziertem, nicht ausreichend erhitztem Fleisch kénnen Verbraucher an larvaler
Alariose erkranken. Symptome und Ausgang dieser Erkrankung sind von der Anzahi der aufge-
nommenen Muskelegel abhdngig. Beschrieben sind Unterhautgranulome, Atemstérungen mit
Lungenblutungen und schwerwiegende kreislaufbedingte Schockzustdnde mit tddlichem Aus-

gang.

Aus diesem Grund darf Wildschweinfleisch bei einem positiven Untersuchungsergebnis nicht fur
den menschlichen Verzehr freigegeben werden. Die rachtliche Grundlage hierfir ist die Verord-
nung (EG) Nr. 854/2004 mit besonderen Verfahrensvorschriften fir die amtliche Uberwachung
von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs. Nach dieser
Verordnung ist das Fleisch nicht nur im Falle des Vorkommens von Trichinellen, sondern auch
dann fur genussuntauglich zu erklaren, wenn die Untersuchung auf Merkmale {einschlieflich
Parasitenbefall) hinweist, dass das Fleisch gesundheitlich bedenklich ist.

Da nicht in jedem Fall die Zuordnung eines Nachweises des Duncker'schen Muskelegels zu
einer Einzelprobe gelingt, ist aus Griinden des vorbeugenden Verbraucherschutzes die gesam-
te Untersuchungsgruppe fir genussuntauglich zu erklédren. Ein Einfrosten des Fleisches flhrt
nicht zu einem Absterben des Duncker'schen Muskelegels.

Vor dem Hinterarund, dass in Europa ca. 30 % der wildiebenden Fleischfresser als mit dem
Saugwurm infiziert gelten und sich in Deutschiand die Funde des Duncker'schen Muskelegels
in Wildschweinen ausbreiten, ist es geboten, Aufbruch sowie weitere nicht verwertbare Teile
des Wildbrets und Fallwild so zu entsoraen, dass sie nicht fiir andere potentielle Zwischenwirte
(z. B, Raubvéqgel, Nagetiere und im Freiland gehaltene landwirtschaftliche Nutztiere) sowie die
Endwirte des Parasiten zugénglich sind (d. h. mindestens 50 cm tiefes Vergraben, Beseitigung
Uber die Tierkérperbeseitigungsanstait).
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